In linea con le raccomandazioni del Ministero della Salute,
nella nostra cucina utilizziamo sale iodato, garanzia di qualita e benessere.
| nostri té e tisane de La Via del Te, cosi come il nostro Caffé di Segafredo Zanetti

possiedono certificazioni di eccellente qualita, nel pieno rispetto della sostenibilita ambientale,

valori etici di correttezza, integrita, onesta, trasparenza
e concorrenza leale nella conduzione dei propri affari.
Per eventuali allergie e intolleranze richiedere la lista allergeni al personale di sala.

In accordance with the recommendations of the Ministry of Health,
we use iodized salt in our kitchen, a guarantee of quality and well-being.

Our teas and herbal teas from La Via del Té, as well as our Segafredo Zanetti coffee,
are certified for excellent quality, in full compliance with environmental sustainability
and ethical values of fairness, integrity, honesty, transparency,
and fair competition in the conduct of business.

For any allergies or intolerances, please ask the dining room staff for the allergen list.
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Dolci
Dessert

k

“Caruso”: latte in piedi bolognese? No, pastiera napoletana
“Caruso”: Bolognese latte in piedi? No, Neapolitan pastiera

Cioccolato, nocciola e gianduia
Chocolate, hazelnut and gianduja

Mela, shiso e tosazu
Apple, shiso and tosazu

Limone, mandorla e vaniglia
Lemon, almond and vanilla

Pesca, caramello e grano saraceno
Peach, caramel and buckwheat

Teé ed Infusi

Tea and herbal infusions

*

Ampia selezione “La Via del Te” di teé ed infusi
Large selection of “La Via del Te” Tea and herbal infusions
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Vini dolci al calice
Dessert wines

&

Passito della Nostra Regione / Sweet Wines from our Region
Occhio di Starna Tenuta S. Lucia
Albana Passito Colle del Re Umberto Cesari

Centesimino Uvappesa Ancarani

Altri Vini Dolci / Proposals from Different Areas
Moscato di Samos

Torcolato Maculan

Muffato della Sala Antinori

Passito di Pantelleria Bukkuram Marco De Bartoli

Vini Serviti al Coravin / Wines Served from Coravin
Tokaji Atzu Diznoko 5 Puttonyos
Riesling Auslese Dr.Loosen

Vin De Paille Cellier Saint Benoit

Per eventuali allergie e intolleranze richiedere la lista allergeni al personale di sala

For any allergies and intolerances, please request the allergen list to the restaurant staff
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