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AGENDA

Lo chef Marcattilii

Al Majestic di Bologna
Una vita al San Domenico
e un grande menu a 4 mani
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BOLOGNA, AL MAJESTICIL 4 APRILE

Lo chef Valentino
Marcattilii

una vita
al San Domenico

Per I'occasione un menu a quattro mani
con I'abbinamento di grandi vini

Una serata dedicata alle eccellenze regionali

BOLOGNA
Al Grand Hotel Majestic “gia Baglioni”, lunedi 4 aprile, si

@ Tuttii diritti riservati
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terraunaseratadedicata alle eccellenze del’Emilia Roma-
gna. Il ristorante I Carracci accogliera lo chef Valentino
Marcattiliidel San Domenico diImola - due stelle Michelin
-chelo chefha guidatoversoil successo internazionale.

Alle 18.30 ¢ prevista la presentazione di “Il San Domeni-
co, lamiavita”, libro scritto da Marcattilii con il giornalista
Mauro Bassini e la prefazione di Massimo Bottura.

L’appuntamento prosegue alle 20.30 con una cena nel
Ristorante I Carracci con un originale ment a 4 mani rea-
lizzato da Valentino Marcattilii e dall’Executive chef di ca-
sa Guglielmo Araldi.

Ad ogni portata e stato abbinatoun vino dell’Azienda Ce-
retto. Un calice di Blange Langhe DOC Arneis 2021 sara

servitoconil Benvenutodello chef: il cannellone croccan-
te con ricotta di Zocca, con rapa rossa e cerfoglio, profu-
mato di bergamotto, accompagnato da mortadella, pi-
stacchio, parmigianoe perlage diacetobalsamicocon pe-
peroncino al pomodoro.

Gliantipastisono preparati dal San Domenico: una ter-
rinadi pasticcio difegato d’oca tartufato, addolcito da ge-
latina al porto e pan brioche tostato, e le code di mazzan-
colle in crosta di corn flakes associate a un Monsordo
Bianco Langhe DOC2021. Come primo, lo chef Marcatti-
lii ha previsto 'uovo in raviolo “San Domenico” in burro
dimalga, parmigiano dolce e tartufo di stagione, accom-
pagnatodaBarbarescoDOCG2017.LochefAraldiprose-
gue con un secondo abase diagnello, arricchito con caro-
ta, raparossa e Castelmagno. Infine, il dessert, la mousse
al mango e passion fruit, cocco e bergamotto.

@ Tuttii diritti riservati
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Prevista la presentazione di “Il San

Domenico, la mia vita”, scritto da
Marcattilii con Mauro Bassini

@ Tuttii diritti riservati




