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Anlifeasti * Slarlers

Battuta di fassona, tartufo bianco, arachide salata, Euro 55,00
tuorlo d'uovo e acciughe

Fassona beef tartare, white truffle,

salted peanuts, egg yolk and anchovies

1-3

Uovo cotto a 65°, tartufo bianco, Euro 52,00
crema di patate, porcini e Provolone Valpadana DOP

65° egg, white truffle, potato cream,

porcini mushrooms and Provolone Valpadana DOP

3-7

DPrini Poatti * First Courses

Tagliolino al tartufo bianco Euro 55,00
Tagliolini with white truffle

1-3-7

Tortellino in crema Euro 55,00

di Parmigiano Reggiano 36 mesi e tartufo bianco
Tortellini in 36-month aged Parmigiano Reggiano
cream and white truffle

1-3-7

Ogni piatto contiene 5 gr. di tartufo bianco
Aggiunta di Tartufo bianco al tavolo Euro 16.00 al gr.

Cotoletta alla Petroniana Euro 65,00
con tartufo bianco e spinaci saltati

Petroniana-style veal cutlet

with white truffle and sautéed spinach

1-3-7-9

Filetto di manzo “Fattoria Zivieri”, Euro 65,00
tartufo bianco, topinambur e sottobosco

“Zivieri Farm” beef fillet, white truffle,

Jerusalem artichoke and woodland flavours

3-7-9

Dessert

Crostatina al cioccolato caldo, Euro 30,00
tartufo bianco e gelato alla vaniglia

Warm chocolate tartlet,

white truffle and vanilla ice cream

1-3-7-8

Gelato allo zabaione, Euro 30,00
tartufo bianco e pan brioche

Zabaglione ice cream,

white truffle and brioche bread

1-3-7-8

Each dish contains 5 gr. of white truffle
Addition of white truffle at the table Euro 16.00 per gr.



