 Menu di San Silvestro

Cena del 31 Dicembre 2020
Servita in Camera

Menu di Mare

Antipasto
Salmone selvaggio Red King marinato con finocchio,
mela Granny Smith, caviale di aringa e Mojito
B
Primo Piatto
Bottoni al radicchio con canocchie, il loro brodo ristretto,

limone candito e filetti di pomodoro confit

B
Secondo Piatto
Ricciola in panure di erbe aromatiche con zucca, bieta e pave di patate al timo

R
Dessert

Sablé con fondente al caramello e lamponi

FEIEX

Acqua minerale e caffé

Vini in abbinamento selezionati dal nostro Sommelier

Oppure

Menu di Terra

Antipasto

Manzo marinato con radicchio di Treviso, lamponi, Castelmagno e senape rustica
FhIEIIxL

Primo Piatto
Ravioli alle bietine e ricotta con zucca, funghi e coniglio
B
Secondo Piatto

Petto d’anatra femmina all’arancia con spinacine e pave di patate al timo
B
Dessert

Sablé con fondente al caramello e lamponi
FEEEX

Acqua minerale e caffée

Vini in abbinamento selezionati dal nostro Sommelier




