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Una cena tra cinema e sapori senza tempo

26 NOVEMBRE 2024

Una serata unica e immersiva per assaporare le ricette tradizionali romagnole

che hanno accompagnato la vita del grande Federico Fellini. L%%&

Ogni piatto racconta una storia fatta di gesti, sapori e piccole magie della tavola,
celebrando il profondo legame tra cibo, memoria e cinema.
. o . . Scheggina di Parmigiano Reggiano,
Una cena esclusiva con la partecipazione della nipote Francesca Fellini,
che condividera ricordi e aneddoti di famiglia, '
trasformando la serata in un vero viaggio sensoriale mortadella Bologna DOP e crescentine.
tra 1 profumi e i sapori della Romagna.

gocce di aceto balsamico di Modena IGP,

. . . Polpettine della Mamma di Fellini
La serata sara allietata dalle musiche di Nino Rota,

nhrig e rlicep P, 1111011
interpretate dal sax di Deborah Vico. Lambrusco Eclisse Paltrinieri
Ore 20.30 Kokkkk
.Grand Hot.:el Majestic “gia Baglioni” Lasagna verde
Via dell’Indipendenza 8, 40121, Bologna
Per ciascuna coppia di partecipanti Rotolo di prosciutto con pure di patate
¢ prevista una copia autografata del libro. Sangiovese Superiore di Romagna
Tre Rocche Fattoria Nicolucci
11 costo della cena ¢ di €100,00 a persona, vini inclusi
e Fokkkk
Levento ¢ a posti limitati.
Per info e prenotazione: 051 225445 | salesghmajestic@duetorrihotels.com Zuppa Inglese

Caffe con ciambella romagnola
www.duetorrihotels.com




