
E U R O  1 6 0

P E R  P E R S O N  -  1 0 %  V A T  I N C L U D E D

5  W I N E  P A I R I N G S  I N C L U D E D

“Montanarina”, tomato, basil and Parmigiano Reggiano
Mortadella terrine with balsamic vinegar

Beetroot, raspberry and goat cheese
Lambrusco di Sorbara brut Cantina della Volta 

S T A R T E R
Mora Romagnola cotechino sausage in “maritata” vegetable soup

Lambrusco di Sorbara brut Cantina della Volta

F I R S T  C O U R S E S
Tortellini in capon broth

Albarara Cru Artigianale Tenuta Santa Lucia

Traditional Bolognese lasagna
Sangiovese Superiore Chiara Condello

M A I N  C O U R S E
Braised beef cheek with Sangiovese, potato millefeuille,

Provolone Valpadana PDO and Swiss chard
Brunello di Montalcino La Palazzetta

D E S S E R T
 “Caruso”: Bolognese milk pudding? No, Neapolitan pastiera.

Artisanal Panettone
Petit four

Moscato d’Asti Ceretto

CHRISTMAS 
LUNCH

2 5 T H  D E C E M B E R  2 0 2 5


