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plicazioni di carte da parati»?. E lasciamo per-
dere gii errori di grammatica (Ia possibilit?,
ne siamo convint, di avere qualcuno che ti
rilegga e corregga un foglic A 4, non ci sem-
bra cosi remota), :

In molti aspiranti insistono sulle loro do-
ti artistiche («sono bravissime nel disegno
amano libera»), di attori, ballerini e cantan-
ti (due sono anche ex paracadutisti), come
se stappare al tavolo un Barolo di Mascarel-

lo fosse Ia stessa cosa di lavorare nei Club
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-Raymond Quenca

C'échi,

e INOTL c'é-purtroppo Ia

- fradizione. Dormi in un hotel g

- eingue stetle e non i sogni
nemmeno di cenare nel ristorante
del medesimo. Vi allg Teception e
chiedi un consiglio in citta. Forse il
primo esempio in Itali di
ristorante di altissimo livello legato
a unvalbergo é La Pergola dell’Hilton

: di Roma, dove Heinz Beck coccolq i

- suot clienti a suon di piatti - .
pindarici. Anche Bologna ha il suo
albergo di eccellenza, il Baglioni di
via Indipendenza. Che ha anche yn
risterante, I Carracci, con ung
nuovissima brigata di cucing.
Responsabile del «food and
beverage» & Rita Mattioli ¢ capo

quando andiamo in un'altra cittd,
quanto meno siamo curiosi di

Aspdrantl lavorstor
nelle domande df lavoro per
una importante mansione in cucina,
sottolinea soprattutto di «aver seguito
un corso di flamenco a Granadas

di un importante albergo?
. In Italia in tanti. Troppi.
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E ANATRA AL MANDARINO

“Imeno soticlinea che sa «solo

Mediterranee di Ihiza. Ma ¢’ anche chi al-

preparare ghi
antipasti fritti» e chi confessg «potrei an-
che fare il pasticceres o «anche Ia mansio-
ne dei primi piatti, nonostante io sia scritto-
re, & di mio gradimentoy. Pochi, purtrop-
po, coloro che sottolineano Ia voglia di Im-
Pparare, di migliorarsi, Ia passione; Che & cio
che, a nostro avviso, conta pilt di ogni cosa
nel lavoro. E nella vita, s
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assaggiare i piatti defla cucing

‘Senza dubbio la pilt bella di
verso il soffitto per rimpiersi gli

tavoli st muove con Pesperienza
pluriennale di un aitore che ha

ristoranti (Marchest, Barbieri,
Cracco, Fadiga...) Giordano De

Lellis. Intorno a lui giovanissimi

Giordano De Lellis

chef Giacomo Galeazzi, mano sicurg i Piittve sayundra ancora un po’. Tre i meny
che sa esattamente cosq significa In cucina & arrivato

gestire Ie pentole di un albergo di : :

siffatta importanza. Cucing del .Q_moo_do OmhmmNN_,

territorio obbligatoria (anche noi N sala invece

itipict denti piatti,

indietro per soffermarei sulla salg.
Bologna. Basta volgere lo sguardo

occhi dei colori degli affreschi. Fra i

solcato i palcoscenici di importanti

stagisti, che si devono «scioglierex

T g reesaes s UGS WUDCHEE WL UERTEL,
lo-zigrine, diminuisce Iatirito con I'acgua
a tal punto da ispirare Ia realizzazione di

‘costumi’ da gara per nuotatori di tutto il

mondo, | palombi sono ovovivipari: le ue-
vavengono fecondate internamente e sem-

.pre internamente si schiudono. I piceoli,
nutriti attraverso il tuorlo e non diretta-.

mente dalla madre come negli animali vivi-

" pari, nascono depo circa 10 mesi. Queésto-
‘squalo vive fino a 100 mefri di profondity

prediligendo fondali fangosi. Si oIganizza. -
in piceoli gruppi e sl nuitre di crostace, pice- -
coli pesei e molluschi che apre ﬁ@.mmmumo..
.*.md.o_amn sz.nnw
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degustazione (tutti a 6o euro per 4
portate): I pescato, La carne, La
‘tradizione.

Noi abbiamo attinto soprattutto
dai primi due. Ci & piaciuto il
carpaceio di fonno abbinate a ung

locale) e poi tibertds, razionalmente bruschetta allo squacquerone, che
incanalate, verso preparazioni preannunciava Uarrivo di gnocchetti
altre. Ma facciomo un piccolo passo  di ricotta alle erbette COM Spezzatino

di gamberi, cime di Tapa e zafferano
(splendidamente amalgamatie
umidi di sapore). Decisione e
croccantezza nella lingua di vitello

* con patate mantecate e salsq verde,
E per finire una coscia d’anatrg gl
profumo di mandarino. Cartq det
vini un po’ bizzarra ma in vig di
sostifuzione. Spesa alla carta sui 65
euro (vini esclusi).




